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En super sæson med mange gæster, blandet dansk 
sommervejr og vækst i antal overnatninger nærmer sig sin 
afslutning.

Men jeg kan også høre, det har været en lang og hård sæson, 
hvor mange trænger til at puste lidt ud, før det går løs igen.

De 110.000 eksemplarer af Ringkøbing Fjord Guide 2019 er 
blevet revet væk. Vi har lige nok til resten af sæsonen. Gæsterne 
efterspørger og benytter fortsat meget de trykte medier til at 
orientere sig, når de skal vælge hvilke forretninger, oplevelser 
eller spisesteder, de skal besøge.

Selv om vi arbejder på at sammenlægge de 2 turistdestinationer 
i Ringkøbing Skjern Kommune og Varde Kommune kommer 
markedsføringen i 2020 til at køre hver for sig. 

Vi er derfor allerede i gang med at udvikle næste års 
Ringkøbing Fjord Guide, og vi forsøger at indarbejde de input, 
som vi allerede har fået fra jer og brugerne i løbet af sæsonen. 
Igen i år lader vi vores bureau stå for at udforme annoncerne 
sammen med Jer. På den måde sikrer vi, at gæsterne får en 
guide af høj kvalitet og en god, visuel oplevelse, når de leder 
efter den næste ferieoplevelse.

På de følgende sider guider vi dig igennem fakta, 
bestillingsskema samt indholdsformater til din annonce i 
Ringkøbing Fjord Guide 2020.

Vi glæder og til at skabe 2020-guiden sammen  
med dig til vores gæster.

Med venlig hilsen
Søren Lydig Kristensen
direktør
Ringkøbing Fjord Turisme

Kære Medlem

GUIDE 2020

Bagsiden er til salg for
højeste bud over kr. 30.000,-

Send dit bud til
slk@hvidesande.dk
senest den 30/10 kl. 12.00

KØB 
BAGSIDEN!
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Fakta

Fakta
Ringkøbing Fjord Guiden 2020 dækker hele Ringkøbing-Skjern kommune.

Antal sider:	 192
Oplag:	 110.000 eksemplarer
Format:	 A5
Sprog:	 Dansk, tysk og engelsk i en udgave
Udgivelse:	 Januar 2020

Distribution
· 	 Via FerieDanmark til bla. danske turistkontorer samt motorvejsrastepladser i Danmark
·	 Udleveres af udlejningsbureauer ved gæstens ankomst	
· 	 Egen distribution fjorden rundt til bl.a. vore medlemmer
·	 Fra egne stativer i ferieområdet
·	 Onlinebestillinger

Annonceformater
Dobbeltside		 24.995,-
1/1 side		   13.495,-
1/2 side		    8.495,-
1/4 side		    4.995,-

Priserne er ekskl. moms og inkl. annonceopsætning.

NB. Ønsker du ikke redaktionel annonce lægges 10% til annoncens pris. 

Kontakt vedr. annoncebestilling
Holger Lyst	 holger@hvidesande.dk		  25 72 30 89
Helle Kaspersen	 helle@hvidesande.dk		  25 11 01 98

2/1 1/1 1/2 1/4
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Firmanavn

Adresse

Post nr.

Telefon

Kontaktperson

Ovenævnte virksomhed bestiller hermed annonce og medlemskab, som er et krav for deltagelse i guiden 2020.

Annoncebestilling

Annonce i Ringkøbing Fjord Guide 2020

	 Jeg ønsker at blive kontaktet af Ringkøbing Fjord Turisme ang. annonce

	 Jeg fremsender nyt materiale til redaktionel annonce

By

E-mail

2/1

1/1

1/2

Dobbeltside  –	24.995,-

1/1 side	         –	 13.495,-

1/2 side	 –	 8.495,-

1/4 side	 –	 4.995,-

Tilmeldingsfrist for bestilling, betaling og indsendelse af annoncemateriale: 1. NOVEMBER 2019

Dette bestillingsskema sendes til:
Mail:     dea@hvidesande.dk

Underskrift / Firmastempel

Annoncemateriale

1/4

Bestillingsskema
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FREMSENDELSE – SÅDAN GØR DU:

1.  Vælg annoncestørrelse (se eksempler på annoncer på de følgende sider)
2.  Fremsend annoncemateriale (se herunder)

DU BEDES FREMSENDE

Til 1/4 SIDE redaktionel annonce 
·   Virksomhedens navn
·   Praktisk info (eks. åbningstider og adresse)
·   1-2 fotos 
·   Evt. logo

Til 1/2 SIDE redaktionel annonce
·   Virksomhedens navn
·   Dansk brødtekst: 100-225 tegn (inkl. mellemrum)
·   Praktisk info (eks. åbningstider og adresse)
·   2-3 fotos 
·   Evt. logo

VIGTIGT!!!

1.
Tekst fremsendes som Word- eller pdf-fil. (Al tekst skal skrives i samme dokument)
Alle fotos fremsendes i høj opløsning
Logo fremsendes som højopløst pdf eller skalerbar Illustrator-fil (.ai eller .eps)

2.
Tekstdokument, fotos og evt. logo samles i en digital mappe som navngives med virksomhedens navn 

3.
Mappen sendes pr. mail til: dea@hvidesande.dk

4.
Emailens emnefelt udfyldes: Turistguide - annoncørens navn - annoncestørrelse
Eksempel: Turistguide - Teatret Om - 1/1 side

Kontakt vedr. tekniske spørgsmål og spørgsmål vedrørende udformning af annoncemateriale:
Helle Kaspersen	 helle@hvidesande.dk		  25 11 01 98

Til 1/1 SIDE redaktionel annonce
·   Virksomhedens navn + underrubrik
·   Dansk brødtekst: 250-500 tegn (inkl. mellemrum)
·   Praktisk info (eks. åbningstider og adresse)
·   2-5 fotos 
·   Evt. logo

Til DOBBELTSIDET redaktionel annonce
·   Virksomhedens navn + underrubrik
·   Dansk brødtekst: 250-600 tegn (inkl. mellemrum)
·   Praktisk info (eks. åbningstider og adresse)
·   3-6 fotos 
·   Evt. logo

SÅDAN 

GØR DU!
Fremsendelse
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1/1 side 1/4 side

Dobbeltside

1/2 side

120 mm

120 mm

296 mm

120 mm

84,8 m
m

37,8 m
m

210 m
m

178,8 m
m

Annonceformater
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Til redaktionel annonce 1/2 SIDE
Du bedes fremsende:
·   Virksomhedens navn
·   Dansk tekst: 100-190 tegn (inkl. mellemrum)
·   Praktisk info (eks. åbningstider og adresse)
·   2-3 fotos 
·   Evt. logo

Til redaktionel annonce 1/4 SIDE
Du bedes fremsende:
·   Virksomhedens navn
·   Praktisk info (eks. åbningstider og adresse)
·   1-2 fotos 
·   Evt. logo

Annonceformater
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  Badevej 12, Søndervig 
 6950 Ringkøbing

 +45 97 33 83 99

 www.sandgaarden.dk

Et besøg på Sandgaarden er 
en uforglemmelig gastrono-
misk oplevelse i hyggelige 
omgivelser – maden laves fra 
bunden og råvarerne er af den 
bedste kvalitet. 

Restaurant Sandgaarden ligger 
på vejen til Vesterhavet i den 
gamle velrenommerede badeby 
Søndervig. Nyd frokostklassike-
re, a la carte retter, fiskemenu 
og andre specialiteter i restau-
ranten eller på terrassen. Bliv 
inspireret i vinkælderen med 
egen import af vine, som kan 
købes med hjem efter kyndig 
vejledning. 

 
 

Ein Besuch im Sandgaarden ist 
ein unvergessliches gastrono-
misches Erlebnis in gemütli-
cher Umgebung – das Essen 
wird von Grund auf zubereitet 
und die Zutaten sind von bes-
ter Qualität.  

Das Restaurant Sandgaarden 
liegt am Weg zur Nordsee 
im alten, bekannten Badeort 
Søndervig. Genießen Sie Lun-
chklassiker, À la carte Gerichte, 
Fischmenü und andere Spezi-
alitäten im Restaurant oder auf 
der Terrasse. Lassen Sie sich im 
Weinkeller mit eigenem Wei-
nimport inspirieren und kaufen 
Sie Wein zum mit nach Hause 
nehmen nach fachkundiger 
Beratung.   

A visit to Sandgaarden is an 
unforgettable gastronomic 
experience in cosy surround-
ings – the food is made from 
scratch and with only the best 
quality produce.  

Restaurant Sandgaarden is 
located on the way to the North 
Sea in the famous old seaside 
resort Søndervig. Enjoy lunch 
classics, a la carte courses, fish 
menus, and other specialties in 
the restaurant or on the terrace. 
Become inspired by the wine 
cellar with imported wines, 
which you can buy to go with 
expert guidance.  

RESTAURANT SANDGAARDEN
LIDENSKAB, NYTÆNKNING OG VELSMAG
Leidenschaft, Innovation und Geschmack
Passion, innovation and taste

PÅ KORT/AUF KARTE /ON MAP51
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Til redaktionel annonce 1/1 SIDE
Du bedes fremsende:
·   Virksomhedens navn + underrubrik
·   Dansk tekst: 250-380 tegn (inkl. mellemrum)
·   Praktisk info (eks. åbningstider og adresse)
·   2-5 fotos 
·   Evt. logo

Annonceformater
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Til redaktionel annonce DOBBELTSIDE
Du bedes fremsende:
·   Virksomhedens navn + underrubrik
·   Dansk tekst: 500-750 tegn (inkl. mellemrum)
·   Praktisk info (eks. åbningstider og adresse)
·   3-6 fotos 
·   Evt. logo


